
Gran parrillada de verduras de temporada a la brasa con 

salsa de mojo picón  16€

Pirámide de berenjenas fritas en fina tempura sobre hummus de garbanzos

y sésamo  13€

Patatas bravas con salsa Arturo’s receta del abuelo  9,9€

Recomendado

Aguacate a la brasa sobre salsa de foie con daditos de queso feta 

y pico de gallo con jalapeños   15,5€

Flores de alcachofas a la plancha sobre salsa de setas al foie y huevos de 

codorniz, aderezada con caramelo de Pedro Ximenez  22€

9,5€Las auténticas patatas bravas con salsa Arturo’s (receta del abuelo)  

Pata de pulpo a la parrilla sobre parmentier de patata y pimentón al aceite

de oliva al ajo verde   29€

Sepia fresca a la plancha con salsa ali oli y aceite de oliva con ensalada

mezclum de lechugas y yogur  17€

 9,9€Ración de croquetas caseras de jamón Ibérico y gambas al ajillo 

Huevos rotos de corral con jamón ibérico  cortado a cuchillo con 

pimientos de Padrón  12,9€

Zamburiñas a la plancha, al aceite de ajo verde, en su punto de sal

8 und  24,9€

 14€Cazuela de callos de ternera guisados a la Madrileña con su toque picante 

Recomendado

Tataki de torrezno crujiente de Soria sobre patata revolcona y piparras  14,5€

 42€Gran fritura mixta de cazón con boquerones y calamares 

Nachos de carnita de buey con pico de gallo, guacamole, frijol negro

y queso cheddar  14,9€

 

Entrantes para compartir

Establecimiento con información disponible en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias. 

Consulte a nuestro personal.

Precios con IVA incluido (10%)

Servicio de mesa restaurante (pan y aperitivo) 1,6€  



ENSALADAS Gourmet

Ventresca de bonito y cebolla roja al aceite de oliva virgen  21€

y    19€Anchoas del Cantábrico esencia en aceite de oliva virgen

Queso burrata  y pesto de aceite de almendra y albahaca   21€

  

Jamón Ibérico 100% bellota “Cumbres Mayores” cortado a cuchillo  27,5€

Queso curado de oveja Flor de Esgueva   14,2€ 

Anchoas  “Reina del Cantábrico” sobre espejo  de esencia de aceituna 

de oliva virgen extra   32€

 

 

 MESA DE CORTE

Sobre salmorejo Cordobés y mejillones de la ría o berberechos  21€

y aros de cebolla encurtidaVentresca de bonito del norte   18€

y   18,2€Anchoas del Cantábrico esencia en aceite de oliva virgen

  21€Queso burrata  y pesto de aceite de almendra y albahaca 

  

de TOMATE ROSA con nuestra seleccion de conservas:´

´ ´́ ´́ ´́ ´́

Establecimiento con información disponible en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias. 

Consulte a nuestro personal.

Precios con IVA incluido (10%)

Servicio de mesa restaurante (pan y aperitivo) 1,6€  

de pimientos asados con nuestra seleccion de conservas �peNita� y �la isla�:



LOS ARROCES
precio por persona (mínimo 2 personas)

Solomillo  33€de vaca nacional Retinta (250 gr)

de ternera Simmental al cortePicaña Alemana  46€/kg

25€Secreto Ibérico a la brasa (300gr)  

80€/kgChuletón de vaca madurada al corte 

Hamburguesa (250gr.) de black angus con queso Monterrey Jack y

beicon ahumado junto con ensalada y daditos de aguacate   15,9€

Recomendado 

Presa de ternera a la brasa (300gr)  27€

Recomendado 

T Bone   80€/kgde vaca madura

                     

CARNES PREMIUM 
A LA BRASA

Asturiano, con  jamón Ibérico cortado a cuchillo y queso 

Cheddar naranja  47€

De queso de cabrales  47€

 

CACHOPOS

Establecimiento con información disponible en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias. 

Consulte a nuestro personal.

Precios con IVA incluido (10%)

Servicio de mesa restaurante (pan y aperitivo) 1,6€  

Arroz caldoso con bogavante a la marinera  23€

 Recomendado

Arroz meloso a la marinera con cigalas y zamburiñas  23,6€

Risotto muy meloso de setas y boletus con galleta de parmesano  19€

 



POSTRES 
DE NUESTRO OBRADOR

TARTA DE QUESO

al horno, sobre base de galleta, helado de cerezas y mermelada de arándanos  7€

 TIRAMISÚ “BRASAS”

sobre bizcocho de café con licor de almendras 7€

 

DUO DE CUOLANT

de chocolate blanco y negro con helado de vainilla  7€

 

TARTA DE ZANAHORIA

con cheese cream de mango  7€

 ESPECIAL PARA COMPARTIR

hojaldre fino de manzana con helado y toffee casero  12€

 

Establecimiento con información disponible en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias. 

Consulte a nuestro personal.

Precios con IVA incluido (10%)

Servicio de mesa restaurante (pan y aperitivo) 1,6€ 

EVENTOS, BODAS, BAUTIZOS Y COMUNIONES

913 273 496


